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Cualificacion Profesional ENGORDE DE MOLUSCOS BIVALVOS
Familia Profesional Maritimo - Pesquera

NIVEL 2

cODIGO MAP100_2

Version 5

Situacion Publicada

Competencia general

Organizar y/o realizar el engorde de moluscos consiguiendo la calidad requerida, cumpliendo, en el ambito de
sus competencias, la normativa medioambiental y de prevencién de riesgos laborales vigente.

Unidades de competencia
UC0283_2: Engordar moluscos bivalvos en sistemas suspendidos.
UC0284 2: Cultivar moluscos bivalvos en parque.

Entorno Profesional

Ambito Profesional

Desarrolla su actividad profesional, tanto por cuenta propia como por cuenta ajena, en el area de engorde de
pequefias, medianas y grandes empresas, cofradias de mariscadores, centros de investigacion, ya sean de
naturaleza publica 6 privada.

Sectores Productivos

Se ubica en el sector maritimo-pesquero, subsector acuicultura, en las actividades productivas en que se
desarrollan procesos de preengorde y engorde de moluscos bivalvos.

Ocupaciones y puestos de trabajo relevantes

Trabajador del cultivo de moluscos en el medio natural.
Trabajador en engorde de moluscos en estructuras flotantes o sumergidas.
Trabajador en engorde de moluscos en parque.

Formacién Asociada (420 horas)

Médulos Formativos
MF0283_2: Engorde de moluscos bivalvos en estructuras flotantes o sumergidas(210 h)
MF0284_2: Engorde de moluscos en parque(210 h)
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UNIDAD DE COMPETENCIA 1 Engordar moluscos bivalvos en sistemas suspendidos.

NIVEL

2

CODIGO UC0283_2

Realizaciones profesionales y criterios de realizacion

RP 1:

RP 2:

RP 3:

RP 4:

RP 5:

Proponer la ubicacion de sistemas suspendidos en funcion de la especie de molusco a cultivar,
seleccionando el sistema de cultivo que responda a los objetivos y caracteristicas especificas de la
actividad.

CR 1.1 El inventario de materiales y equipos para el inicio y desarrollo de la actividad de engorde se supervisa y se
proponen las adquisiciones necesarias para su actualizacién.

CR 1.2 La ubicacién de la instalacion y el sistema de cultivo adecuado se propone teniendo en cuenta las caracteristicas
especificas de la zona y la especie a cultivar.

CR 1.3 El fondeo, la disposicion y el montaje de los elementos que configuran los artefactos flotantes se comprueba que se
ha realizado verificando que las coordenadas existentes se corresponden con el proyecto técnico.

CR 1.4 Las especificaciones de materiales se comprueba que se corresponden con los requisitos previamente establecidos.
CR 1.5 Los medios de transporte, instalaciones, maquinas, equipos y materiales se comprueba que se encuentran en
condiciones de funcionamiento para el desarrollo de la actividad.

Aplicar el plan de produccion optimizando los recursos humanos y materiales para obtener el mejor
rendimiento.

CR 2.1 La distribucion de las tareas se realiza a corto y medio plazo teniendo en cuenta los medios materiales y humanos
disponibles, y siguiendo el plan de produccién.

CR 2.2 Laindumentaria y los equipos de proteccion del personal a su cargo se comprueba que se utilizan de forma correcta
durante todo el tiempo que dura la actividad y por parte de todo el personal.

CR 2.3 Los traslados entre areas se coordinan en funcion del espacio disponible, supervivencia y condiciones
medioambientales.

Establecer el procedimiento de obtencion de la semilla'y proceder a la seleccion de la misma para el
engorde, estabulandola segun las normas establecidas por la empresa.

CR 3.1 La forma de obtencion de la semilla se determina en funcién de criterios técnicos y empresariales.
CR 3.2 La zona de captura se escoge en funcién de criterios de cultivo preestablecidos.

CR 3.3 El metodo de estabulacion se escoge en funcion de la especie, la fase de desarrollo de los organismos y el plan de
produccion.

CR 3.4 El proceso de datos de esta fase de cultivo se realiza en funcion de los registros previamente elaborados y
siguiendo el procedimiento marcado por la empresa.

Supervisar y/o realizar las tareas de control de crecimiento y gestion de la distribucion de la biomasa,
analizando los datos obtenidos y tomando las decisiones que le competan para cumplir los protocolos
establecidos.

CR 4.1 Las clasificaciones o desdobles se programan y/o realizan dependiendo del ciclo de cultivo y del plan de produccion
y bajo las normas establecidas por la empresa.

CR 4.2 Los procedimientos de trabajo se escogen para cada tipo de cultivo en funcién de la poblacion inicial y del producto
final que se desee obtener.

CR 4.3 El crecimiento y la supervivencia se controlan a través de muestreos pertinentes y se realizan informes para prever
crecimientos o mermas de cultivo.

CR 4.4 La existencia de epibiontes, competidores y posibles depredadores se comprueba visualmente segun los
procedimientos preestablecidos, tomando las medidas para la mejora del rendimiento del cultivo.

Detectar la existencia de indicadores de problemas patolégicos y ambientales en sistemas
suspendidos, comunicandolo a sus superiores para que tomen las medidas que correspondan.

CR 5.1 Los muestreos de andlisis de biotoxinas y de elementos contaminantes se comprueba que se han tomado utilizando
los medios establecidos en los protocolos.

CR 5.2 El crecimiento y la supervivencia se controla a través de muestreos pertinentes y se realizan informes para prever
crecimientos o mermas de cultivo.

CR 5.3 Las muestras de posibles problemas patol6égicos se toman siguiendo las pautas del personal técnico
correspondiente para su posterior procesado y diagnostico.

CR 5.4 Los informes sobre las posibles causas de los problemas patoldgicos se preparan proponiendo, si procede,
modificaciones en la explotacién de la zona afectada.
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RP 6: Planificar, realizar y/o supervisar la extraccion, seleccion y clasificacion del producto final,
acondicionandolo para su comercializacion.

CR 6.1 El calendario de extraccion del producto para su comercializacion se establece teniendo en cuenta su destino final y
siguiendo los criterios empresariales.

CR 6.2 La seleccion y acondicionamiento del producto final se realiza ajustandose a las normas de comercializacion y
calidad del producto final.

CR 6.3 El producto final se comprueba que cumple los estandares de calidad establecidos.

Contexto profesional

Medios de produccion

Equipos de medicion de las condiciones del medio de cultivo. Material para la toma y procesado de las
muestras. Material para la conservacién de muestras, materias primas y productos. Material para el control
microbioldgico. Sistemas de limpieza y desinfeccion. EPIS. Equipo informatico. Equipos y Utiles de acuicultura
(rasquetas, cuerdas, pochones, cestillos, cuarterones, etc.) Embarcaciones auxiliares. Sistemas de seguridad.
Artes de pesca y marisqueo. Lavadora de moluscos. Clasificadora de moluscos. Balizas.

Productos y resultados

Semilla para engorde de moluscos bivalvos en parques o repoblaciones.
Moluscos de tamafio comercial seleccionados y clasificados para venta.

Informacion utilizada o generada

Plan de producciéon especifico del area. Informe de capitania maritima sobre el area de navegacion.
Condiciones de cultivo de la especie en la instalacion designada (batea, emparrillado, empalizada o long-line)
Protocolos de trabajo de la empresa. Relacion de personal en el &rea de trabajo. Tablas de mareas.
Inventarios de material y equipamiento. Reglamento de biotoxinas-patologico. Informes de biotoxinas en la
produccion. Criterios de calidad. Manuales técnicos de mantenimiento de uso de equipos y sistemas.
Cartografia y normas de comercializacion de bivalvos.
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UNIDAD DE COMPETENCIA 2 Cultivar moluscos bivalvos en parque.

NIVEL

2

CODIGO uco284 2

Realizaciones profesionales y criterios de realizacion

RP 1:

RP 2:

RP 3:

RP 4:

RP 5:

Verificar que el estado de la zona asi como el de los equipos y materiales para desarrollar las
actividades de engorde de moluscos en parque, responde a los protocolos establecidos.

CR 1.1 Las condiciones del sustrato y las poblaciones que en €l se encuentran, asi como las caracteristicas fisico-quimicas
del agua, se analizan mediante muestreos previos antes de comenzar las tareas de engorde.

CR 1.2 Las existencias y el estado de los materiales necesarios para el engorde se comprueban mediante la realizacién de
un inventario.

CR 1.3 El mantenimiento de uso de los equipos y materiales para el engorde se supervisa y/o realiza siguiendo las
indicaciones del fabricante.

CR 1.4 Las revisiones extraordinarias de los elementos de cultivo se programan y realizan ante condiciones
medioambientales adversas y otras contingencias.

Organizar los recursos materiales y humanos, y procesar los datos de produccion, para cumplir el
plan de produccién conforme al programa de trabajo.

CR 2.1 Los recursos humanos y materiales necesarios para cumplir el plan de explotacion o produccion se estiman teniendo
en cuenta el tipo de tareas y las tipologias de los bancos naturales.

CR 2.2 Las tareas entre el personal a su cargo se distribuyen teniendo en cuenta el tiempo, lugar y prioridad de las mismas.

CR 2.3 Los medios humanos y materiales se comprueba que se encuentran efectivamente en la zona asignada y se verifica
que las tareas se realizan de forma coordinada para optimizar los recursos.

CR 2.4 La indumentaria y los equipos de proteccion del personal a su cargo se comprueba que se utilizan de forma correcta
durante todo el tiempo que dura la actividad.

CR 2.5 Las actuaciones correctoras se proponen verbalmente y por escrito para subsanar posibles desviaciones del plan de
explotacién o produccién.

CR 2.6 Los datos de produccion se registran y se procesan de modo que se facilite su posterior analisis y evaluacion.

Gestionar el reclutamiento natural y determinar el sistema de obtencion de semilla, asi como
seleccionar las areas de estabulacion, coordinando y/o realizando las actividades de recepcion y
siembra de los individuos segun los protocolos establecidos.

CR 3.1 Los resultados de los muestreos realizados se evalGan, segun criterios de empresa, con el fin de conocer el
reclutamiento en la zona de explotacién y la necesidad de suplementar ésta con semilla de criadero.

CR 3.2 El sistema de obtencion de semilla se selecciona en funcién de la especie, de su ubicacion, época del afio y
coeficiente de mareas.

CR 3.3 La estabulacion temporal de la semilla antes de su siembra se comprueba siguiendo los criterios de empresa.
CR 3.4 Las labores de siembra son coordinadas verificAndose la aplicacion de la técnica establecida por los protocolos.

Supervisar y/o realizar las tareas de control del crecimiento y distribucion de la biomasa, segun los
protocolos establecidos, tomando las decisiones que le competan.

CR 4.1 Los valores de los parametros fisico-quimicos del medio se comprueba que se mantienen dentro de los intervalos
establecidos.

CR 4.2 Las tareas de registro de los parametros fisico-quimicos del medio se verifica que se han realizado en tiempo, lugar
y forma, siguiendo las indicaciones de su superior.

CR 4.3 Los muestreos biométricos en las zonas de produccién se programan y realizan en los periodos/ épocas
establecidas tomando las decisiones oportunas.

CR 4.4 Las modificaciones a las condiciones del cultivo/ recurso se proponen en funcion de los muestreos realizados,
siguiendo el procedimiento establecido.

Detectar la existencia de indicadores de problemas patolégicos en parques, informando y
proponiendo modificaciones en la explotacién de la zona afectada.

CR 5.1 El estado sanitario de la poblacién en cultivo se evalia mediante muestreos periédicos y observacion de campo
siguiendo criterios establecidos.

CR 5.2 La existencia de anomalias se registran en tiempo y forma adecuada y se deja constancia escrita de las posibles
incidencias sobre la zona de cultivo.

CR 5.3 Los informes sobre las posibles causas de los problemas patoldgicos se preparan en tiempo y forma, proponiendo
las modificaciones en la zona afectada.
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CR 5.4 Las muestras para los analisis de biotoxinas se comprueba que se han tomado e identificado en tiempo y forma
determinada, segun lo establecido en los protocolos de solicitud de muestra.

RP 6: Programar y/o supervisar la extraccion, seleccion y clasificacion del producto final segln criterios
establecidos y acondicionarlo para su comercializacion.

CR 6.1 Los trabajadores a su cargo son informados periédicamente de los dias, zonas, cupos y especies que se pueden
extraer.

CR 6.2 La extraccion del producto final se comprueba que se realiza cumpliendo el plan de produccion/ explotacion, en
funcioén de los criterios establecidos por la empresa o respetando los cupos por especie y las tallas minimas reglamentarias.

CR 6.3 Las labores de clasificacion y acondicionamiento del producto se coordinan en funcion de la especie y criterios
establecidos por la empresa.

CR 6.4 El producto final se supervisa que se ajusta, mediante los correspondientes muestreos, a los criterios de calidad
establecidos en el plan de venta.

Contexto profesional

Medios de produccion

Embarcaciones auxiliares, tractores y aperos complementarios. Utensilios y equipos para la captura,
manipulacion e identificacion de los individuos. Sistemas de seguridad. Materiales para la toma, procesado y
conservacion de las muestras. Clasificadora de moluscos. Equipos de medicién de las condiciones del medio
de cultivo. Material para la toma y procesado de las muestras. Sistemas de limpieza y desinfeccion. Lavadora
de moluscos. EPIS (Equipos de proteccion individual) Equipo informatico.

Productos y resultados

Semilla de moluscos bivalvos para engorde en parques o repoblaciones.
Moluscos bivalvos de tamafio comercial acondicionados para su comercializacion.

Informacion utilizada o generada

Cartografia y tablas de mareas. Plan de produccién especifico del &rea de trabajo. Plan de explotacion del
recurso. Normativas que regulan la extraccion de recursos. Condiciones de cultivo de la especie. Informes de
biotoxinas, recuentos fitoplancténicos y abundancia de larvas. Relacién y disponibilidad de personal en el area
de trabajo. Informes de ventas por especie, mariscador y dia. Inventario de material y equipamiento.
Protocolos de trabajo. Manual de control sanitario. Manuales técnicos de mantenimiento de uso de equipos y
sistemas. Criterios de calidad.
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MODULO FORMATIVO 1 Engorde de moluscos bivalvos en estructuras flotantes o sumergidas
NIVEL 2

CODIGO MF0283_2

Asociado ala UC Engordar moluscos bivalvos en sistemas suspendidos.

Duracion horas 210

Capacidades y criterios de evaluacién

C1:

C2:

C3:

C4:

Proponer la ubicaciéon de la instalacién y determinar la dotacién adecuada a cada fase del cultivo
siguiendo la normativa de prevencion de riesgos laborales y de proteccion medio ambiental.
CEL1.1 Plantear la zona de cultivo mas adecuada para ubicar la instalacién analizando la informacion disponible.

CE1.2 Describir las caracteristicas de la instalacion para cubrir las necesidades de una produccion determinada.

CEL.3 Realizar un inventario de las necesidades de materiales y equipos para aplicar los protocolos en cada fase de cultivo, y
proponer, en caso necesario, nuevas adquisiciones.

CEL1.4 En un supuesto practico de cultivo:

Realizar un esquema o plano de una distribucién en las instalaciones o en la zona de cultivo, en donde figuren las areas de
produccion y las estructuras necesarias.

Enumerar posibles puntos criticos de la instalacion que puedan afectar a la evolucion del cultivo.

Describir las actividades del mantenimiento de uso y diferenciarlas de las tareas del mantenimiento especializado.

Organizar los recursos materiales y humanos de acuerdo al plan de produccion, siguiendo la normativa
de prevencion de riesgos laborales y proteccion medio ambiental.

CE2.1 Clasificar y caracterizar las distintas etapas de un proceso productivo.
CE2.2 Identificar las condiciones de cultivo en que es necesario tomar una decision y elegir la mas adecuada.

CEZ2.3 Identificar las medidas de seguridad e higiene con relacién al uso de instalaciones y equipos e indumentaria del personal
a su cargo.

CE2.4 Describir las actividades que deben ser realizadas por el personal que opera en la instalacion para alcanzar los objetivos
definidos en el plan de produccion.

CE2.5 En un supuesto practico:

Distribuir y sincronizar las tareas teniendo en cuenta los medios y el personal disponible.

Interpretar los datos de produccién y elaborar estadillos que sinteticen el desarrollo de las diferentes fases de cultivo.
Comparar la informacion obtenida de la evolucion del cultivo con los protocolos y los datos histéricos de produccion.
Seleccionar datos relevantes para la elaboracion de informes sobre la aplicacion del plan de produccién.

CE2.6 En un supuesto practico sobre incidencias en la produccion: ) o .
Identificar las posibles causas y proponer modificaciones para minimizar dichas incidencias.

Organizar la obtencion, recepcion y estabulacion de la semilla conforme a lo establecido en el plan de
produccién, siguiendo la normativa de proteccion medio ambiental.

CE3.1 Describir las condiciones de transporte de la semilla recolectada del medio natural para mantenerla con la calidad
requerida.

CE3.2 Describir los criterios de idoneidad de la semilla obtenida aplicando protocolos.

CES3.3 Describir los medios e instalaciones necesarias para realizar la estabulacion de los individuos dependiendo de la especie
y de la fase de cultivo.

CE3.4 Identificar los parametros fisico-quimicos para la estabulacion de los individuos.
CE3.5 Explicar los métodos de estabular la semilla segun la fase, sistema y especie de cultivo

CE3.6 En un supuesto practico de seleccion de semilla apropiada para el engorde:
Escoger la zona de extraccion que lleva asociada una calidad determinada de semilla.
Identificar e instalar los colectores especificos para cada especie.

Emplear la técnica apropiada para la recoleccion de la semilla.

CE3.7 En un supuesto practico de estimacion de las necesidades de semilla:
Calcular el nimero de colectores y la cantidad de semilla necesarias para abastecer el plan de produccion.

CE3.8 Medir, registrar e interpretar registros de parametros de cultivo para la estabulacion.

CE3.9 En el supuesto practico de estabulacion de individuos en distintos sistemas de cultivo:
Detectar las alteraciones en los individuos que pueden influir en la calidad.
Calcular el numero de individuos a estabular por superficie o por volumen.

Controlar la evolucién de los cultivos en sistemas suspendidos para conseguir una produccion
programada.

CE4.1 Describir los sistemas de engorde y seleccionar el mas adecuado a cada especie.
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CE4.2 Describir las técnicas de limpieza de epibiontes para un perfecto estado de uso de las estructuras de cultivo y las
instalaciones.

CE4.3 Identificar las condiciones ambientales y las densidades de cultivo en las fases de produccion.

CE4.4 Describir las técnicas de toma de muestras y establecer la periodicidad de los muestreos tanto en pre-engorde como en
el engorde para hacer el seguimiento de cultivo.

CEA4.5 Definir los sistemas de clasificaciones y desdoble para una distribucion de la biomasa.

CE4.6 En un supuesto practico:

Realizar el muestreo e interpretar los datos de crecimiento y mortalidad de la poblacion para establecer las clasificaciones o
desdobles.

Detectar la presencia de depredadores y epibiontes que alteren las condiciones de cultivo.

Analizar la distribucion de la biomasa para conseguir el nivel de crecimiento exigido.

Realizar el cambio de estructuras aplicando los protocolos correspondientes.

CE4.7 Enumerar los puntos criticos que pueden afectar al rendimiento de la explotacion.

C5: Organizar y/o realizar los muestreos para analisis de biotoxinas y deteccién de procesos patolégicos en
sistemas suspendidos, aplicando las medidas de prevencion y control del cultivo segun los protocolos
establecidos.

CES5.1 Enumerar las principales fuentes de contaminacion, sus riesgos y consecuencias en el proceso productivo.
CES5.2 Identificar las anomalias patolégicas y las situaciones anormales que pueden asociarse a enfermedades.

CEb.3 Describir especificaciones de higiene y profilaxis de las instalaciones, materiales y equipos para que se encuentren en
uso.

CES5.4 Describir los métodos de obtencion, preparacion y envio de muestras para su andlisis a un laboratorio especializado.

CES5.5 En un supuesto practico:
Recoger muestras para analisis de biotoxinas y elementos contaminantes. ) )
Interpretar los datos suministrados por los centros oficiales en relacion con las biotoxinas.

CES5.6 En un supuesto practico de deteccién de alteracion del comportamiento o mortalidad en los individuos:

Interpretar alteraciones del medio y del comportamiento de los individuos que puedan indicar la existencia de patologias.
Tomar muestras de individuos y prepararlas para su envio a un laboratorio especializado.

Relacionar los datos suministrados por los centros oficiales y la programacion del cultivo.

C6: Organizar la cosecha y la preparacion del producto final segun su destino, aplicando los criterios de
calidad y los protocolos predeterminados.

CE®6.1 Relacionar las operaciones de la cosecha y manipulacion sobre la calidad de los individuos.

CE®6.2 Describir las operaciones de la cosecha y seleccién de los individuos para conseguir la calidad establecida del producto
final.

CE®6.3 Describir las técnicas de estabulacién, segun la especie y condiciones de transporte.

CE®6.4 En un supuesto practico de cosecha del producto final:

Realizar la cosecha y clasificacion de los individuos segun protocolos establecidos.
Verificar la calidad de los individuos segin destino.

Acondicionar el producto segun los protocolos de su comercializacion.

Capacidades cuya adquisicion debe ser completada en un entorno real de trabajo

Clrespecto al CE1.4

C2 respecto al CE2.5y CE2.6

C4 respecto al CE4.6

C6 respecto al CE6.4

Otras capacidades:

Adaptarse a la organizacion especifica de la empresa integrandose en el sistema de relaciones técnico-
laborales.

Interpretar y ejecutar las instrucciones que recibe y responsabilizarse de la labor que desarrolla,
comunicandose de forma eficaz con la persona adecuada en cada momento.

Organizar y ejecutar la actividad de acuerdo a las instrucciones recibidas, con criterios de calidad y seguridad,
aplicando los procedimientos especificos de la empresa.

Habituarse al ritmo de trabajo de la empresa cumpliendo los objetivos de rendimiento diario definidos en la
organizacion.

Mostrar en todo momento una actitud de respeto hacia los comparieros, procedimientos y normas internas de
la empresa.

Contenidos
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Biologia de las especies cultivables en estructuras flotantes o sumergidas:
Taxonomia: mejillones y pectinidos, principalmente.
Anatomia, fisiologia y ecologia de especies de interés comercial.

Instalaciones de cultivo en sistemas suspendidos:

Instalaciones fijas y flotantes para el engorde (tipos de bateas, emparrillados, empalizadas y long-lines)
Estructuras de cultivo (sistemas de flotacion, sistema de sujecion o fondeo, sistemas de cultivo)

Equipos y elementos de cultivo (flotadores, elementos estructurales, elementos para el fondeo y
elementos para el cultivo)

Maquinaria auxiliar.

Desinfeccidon y limpieza de instalaciones.

Tecnologia asociada al cultivo de moluscos en estructuras flotantes o sumergidas:
Sistemas de cultivo (engorde en cestas, en cuerdas y en jaulas)

Métodos para la obtencion de semilla: captura en el medio natural y captacidon en colectores.
Criterios de calidad de la semilla obtenida.

Encordado o enmallado del mejillén.

Caracteristicas del cultivo de las diferentes especies comerciales.

Condiciones de estabulacion y mantenimiento de moluscos. Rotaciones.
Parametros y condiciones de cultivo.

Criterios de calidad de los individuos. indices de condicion.

Crecimiento y supervivencia de semilla y adultos. Rendimiento del cultivo.
Requerimientos nutricionales de las diferentes especies de cultivo

Técnicas de muestreo.

Desdobles y clasificaciones.

Patologia de especies cultivables en estructuras flotantes o sumergidas:
Aspectos generales de la patologia infecciosa.

Enfermedades infecciosas.

Enfermedades no infecciosas.

Influencia de las biotoxinas en los cultivos.

Técnicas de diagndstico de enfermedades.

Prevencion de las enfermedades.

Profilaxis.

Acondicionamiento del producto final cultivado en estructuras flotantes o sumergidas:
Sistemas de clasificacion y contaje.

Criterios de calidad de los individuos.

Transporte de individuos.

Preparacion de los individuos para la comercializacion o repoblacion.

Limpieza, ensacado y reparcado del mejillon.
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Legislacion aplicable.

Gestién de los datos de produccién aplicables a sistemas suspendidos:
Gestion de existencias, almacén e inventarios.
Recogida y tratamiento de datos.

Parametros de contexto de la formacion

Espacios e instalaciones:

Aula polivalente de 2 m2 por alumno.

Taller de mantenimiento de 150 m2.
Superficie Gtil de cultivo de 200 m2 . (Espacio singular no necesariamente ubicado en el centro de formacion)

Perfil profesional del formador:

1. Dominio de los conocimientos y las técnicas relacionadas con engorde de moluscos bivalvos en estructuras
flotantes o sumergidas, que se acreditara mediante una de las formas siguientes:
- Formacion académica de Técnico Superior y de otras de superior nivel relacionadas con este campo

profesional.
- Experiencia profesional de un minimo de 3 afios en el campo de las competencias relacionadas con este

modulo formativo.
2. Competencia pedagdgica acreditada de acuerdo con lo que establezcan las Administraciones

competentes.
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MODULO FORMATIVO 2 Engorde de moluscos en parque
NIVEL 2

CODIGO MF0284 2

Asociado ala UC Cultivar moluscos bivalvos en parque.
Duracién horas 210

Capacidades y criterios de evaluacién

C1:

Seleccionar los equipos y materiales aplicables a cada fase del cultivo en el parque o banco marisquero,
siguiendo la normativa de prevencion de riesgos laborales y proteccién medio ambiental.

CEL1.1 Describir las caracteristicas de las estructuras y de las dimensiones de la zona para adaptar las necesidades de
produccion en cada fase del cultivo.

CEL1.2 Realizar un inventario de los recursos materiales para un ecosistema acotado.
CEL1.3 Explicar los procedimientos de preparacién del sustrato para el cultivo.
CEL1.4 Definir los sistemas de prevencion y control de los depredadores, competidores y organismos incrustantes

CEL.5 En un supuesto practico: _
Seleccionar el material necesario para desarrollar cada fase de cultivo. . .
Elaborar un programa de mantenimiento "de uso" de las instalaciones, materiales y equipos.

CE1.6 En un supuesto practico:

Identificar el parque mediante la toma de coordenadas o la acotacién topogréfica.

Realizar muestreos representativos del parque para determinar las condiciones en que se encuentra el sustrato y las
poblaciones preexistentes.

Relacionar los resultados de los muestreos y mediciones con el tipo de cultivo apropiado para la zona.

Organizar las operaciones de acondicionamiento del sustrato previas a la siembra.

C2: Adaptar el desarrollo del plan de produccion a la disponibilidad de personal y materiales siguiendo la

C3:

C4:

normativa de prevencion de riesgos laborales y proteccion medio ambiental.

CE2.1 Clasificar y caracterizar las distintas etapas del proceso productivo de cada especie.

CE2.2 Elaborar una programacion de las actividades de produccion mediante el correspondiente diagrama de Gantt.
CE2.3 Definir los recursos humanos para la realizacion de cada fase del cultivo.

CEZ2.4 Identificar las medidas de seguridad e higiene con relacién al uso de instalaciones y equipos e indumentaria del personal
a su cargo.

CE2.5 En un supuesto practico:

Registrar los datos de produccion e identificar los datos mas relevantes para elaborar informes.

Elaborar estadillos que registren los paradmetros fisico-quimicos y bioldgicos del cultivo.

Comparar la informacion obtenida de la evolucion del cultivo con los protocolos y los datos histéricos de produccion.

Seleccionar el sistema de obtencion de individuos y valorar la calidad de la semilla aplicando los criterios
preestablecidos para alcanzar las producciones estimadas en las areas de engorde siguiendo la
normativa de proteccion medio ambiental.

CE3.1 Describir los criterios de idoneidad de la semilla obtenida aplicando protocolos.

CE3.2 Relacionar la recogida de semilla con la gestién de los recursos del parque.

CE3.3 Describir las caracteristicas que debe tener el sustrato para favorecer el reclutamiento de las especies
CE3.4 Identificar las técnicas de acondicionamiento del terreno que faciliten el reclutamiento natural.

CE3.5 Identificar las condiciones de transporte de la semilla recolectada del medio natural para mantenerla con la calidad
requerida.

CE3.6 Identificar los parametros fisico-quimicos para la correcta estabulacion de las distintas especies.
CE&3.7 Describir los medios e instalaciones para estabular a los individuos en condiciones adecuadas.

CE3.8 En un supuesto practico de seleccién de semilla para el engorde:

Elegir la técnica para la recoleccion de la semilla.

Determinar la cantidad de semilla que se puede extraer en funcién del rendimiento del parque.
Estimar la densidad de siembra para alcanzar las producciones previstas.

CE3.9 En un supuesto practico de estabulacion de individuos:

Calcular el niumero de individuos a estabular por unidad de superficie.

Determinar y registrar los parametros de cultivo.

Detectar y evaluar la presencia de competidores y depredadores para organizar las operaciones de saneado adecuadas.

Controlar la evolucién de los cultivos en parque para conseguir una produccion programada.
CE4.1 Reconocer los sistemas de cultivo para cada especie.
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CE4.2 Identificar las condiciones ambientales y las densidades 6ptimas de cultivo en las diferentes fases de produccion.
CE4.3 Describir las técnicas de limpieza de epibiontes de las estructuras de cultivo para mantener las condiciones de cultivo.
CE4.4 Describir las técnicas de tomas de muestras tanto del material biol6égico cultivado, como de los reclutamientos.

CEA4.5 Establecer un calendario de los muestreos para llevar a cabo un seguimiento del crecimiento de la poblacion.

CEA4.6 Definir los tipos o sistemas de clasificaciones y desdobles o rareos para optimizar la produccion

CE4.7 En un supuesto practico:

Seleccionar el sistema de estabulacion en funcion de la evolucion del cultivo.

Realizar muestreos e interpretar los datos segun criterios estadisticos para determinar el momento oportuno de clasificaciones y
desdobles.

Detectar la presencia de depredadores y epibiontes que alteren las condiciones de cultivo.

Realizar la correcta distribucién de la biomasa en funcién de las condiciones del parque.

Calcular el crecimiento y la mortalidad a lo largo del periodo de cultivo para prever su evolucion.

Identificar las posibles contingencias que produzcan alteraciones y proponer alternativas para minimizar sus efectos.

Realizar el cambio de estructuras, si procede en el preengorde, aplicando los protocolos.

C5: Organizar y/o realizar los muestreos para analisis y deteccion de procesos patologicos en parques,
aplicando las medidas de prevencion y control del cultivo segun los protocolos establecidos.

CE5.1 Valorar los procesos patol6gicos y definir las medidas de accién necesarias, que minimicen las pérdidas.
CES5.2 Identificar los principales sintomas y situaciones anormales que pueden asociarse a enfermedades.
CES5.3 Enumerar las principales causas de mortalidad, sus riesgos y consecuencias en el desarrollo del cultivo.

CEb5.4 Describir especificaciones de higiene y profilaxis de las instalaciones, materiales, y equipos para que se encuentren en
correcto uso.

CES5.5 Describir los métodos de obtencion, preparacion y envio de muestras para su andlisis a un laboratorio especializado.

CES5.6 En un supuesto practico de muestreo en el cultivo:

Recoger muestras para andlisis de biotoxinas y elementos contaminantes.

Interpretar alteraciones del medio y del comportamiento de los individuos que puedan indicar la existencia de patologias.

Tomar muestras de individuos y prepararlas para su envio a un laboratorio especializado.

Interpretar los analisis de los laboratorios y/o los datos suministrados por los centros oficiales para adoptar las medidas
preventivas necesarias.

C6: Organizar la extraccion y acondicionamiento del producto final, aplicando los criterios de calidad y los
protocolos predeterminados segun su destino.

CE6.1 Reconocer la influencia de las operaciones de la cosecha y manipulacion sobre la calidad de los individuos.
CE®6.2 Describir los procesos de cosecha y seleccién del producto final para las distintas especies.

CE®6.3 Determinar las artes de pesca y las técnicas necesarias para las labores de extraccion de cada especie.
CE6.4 Describir los procesos de manipulacion de los individuos segun su destino.

CE6.5 En un supuesto practico de cosecha del producto final:

Determinar la calidad de los individuos aplicando protocolos.

Establecer el calendario de extraccion en funcion de los muestreos realizados y de los criterios de comercializacion.
Realizar la cosecha y seleccion de los individuos segun protocolos establecidos.

Acondicionar el producto en condiciones para su comercializacion.

Capacidades cuya adquisicion debe ser completada en un entorno real de trabajo

C1, respecto a CE1.5y CELl.6.

C2, respecto a la CE2.5.

C3, respecto a la CE3.8 y CE3.9.

C6 respecto a CE6.1, CE6.4, CE6.6.

Otras capacidades:

Adaptarse a la organizacion especifica de la empresa integrandose en el sistema de relaciones técnico-
laborales.

Interpretar y ejecutar las instrucciones que recibe y responsabilizarse de la labor que desarrolla,
comunicandose de forma eficaz con la persona adecuada en cada momento.

Organizar y ejecutar la actividad de acuerdo a las instrucciones recibidas, con criterios de calidad y seguridad,
aplicando los procedimientos especificos de la empresa.

Habituarse al ritmo de trabajo de la empresa cumpliendo los objetivos de rendimiento diario definidos en la
organizacion.

Mostrar en todo momento una actitud de respeto hacia los comparieros, procedimientos y normas internas de
la empresa.



Fecha 17/3/2008 12:36:54
B NACON Pagina 12de 13
. :I"'I.' PICARIONES Informe  INCUAL-Intranet

Contenidos

Biologia de las especies en los bancos naturales y en parques:

Taxonomia.

Relaciones tréficas en un ecosistema.

Anatomia, fisiologia y ecologia de especies de interés comercial.

Dinamica de poblaciones.

Instalaciones de cultivo: parques y bancos naturales.

Seleccion de parques. El nivel de marea, la pendiente, el sedimento, la salinidad, entre otros.
Instalaciones para el engorde. Cajas sobre caballetes, parcelas de suelo cubiertas con red con o sin cerca.
Estructuras de cultivo y de proteccion.

Equipos y elementos de cultivo y de proteccién.

Maquinaria auxiliar.

Desinfeccion y limpieza de instalaciones.

Tecnologia asociada al cultivo de moluscos en la zona:

Sistemas de cultivo de moluscos (sobreelevado y sobre el fondo bajo red o sin proteccioén).
Ciclos de produccién para cada especie.

Métodos para la obtencion de semilla: captura en el medio natural y reclutamientos.
Criterios de calidad de la semilla obtenida para siembras.

Acondicionamiento del sustrato.

Estabulacion de los individuos.

Parametros y condiciones de cultivo.

Requerimientos nutricionales de las diferentes especies de cultivo.

Técnicas de muestreo.

Criterios de calidad de los individuos. Indices de condicion.

Desdobles, rareos y clasificaciones de moluscos.

Artes de marisqueo.

Legislacion aplicada al cultivo de moluscos.

Patologia de especies en bancos naturales y parques:
Aspectos generales de la patologia infecciosa.
Enfermedades infecciosas.

Enfermedades no infecciosas.

Influencia de las biotoxinas en los cultivos.

Profilaxis y prevencion del cultivo.

Criterios sanitarios y desinfeccion.

Preparacion del producto final cultivado en parques:

Sistemas de clasificacion y contaje. Criterios de calidad del producto.

Transporte de individuos.

Acondicionamiento de los individuos tras la cosecha para la comercializacién o repoblacién.
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Legislacion aplicable.

Gestién de los datos de produccién:
Gestion de existencias, almacén e inventarios.
Recogida y tratamiento de datos.

Gestién de recursos naturales:

Mejora y acondicionamiento de bancos naturales.
Control del esfuerzo extractivo.

Rendimiento de los bancos naturales.

Especies protegidas.

Legislacion aplicable.

Parametros de contexto de la formacién

Espacios e instalaciones:

Aula polivalente de 2 m2 por alumno.
Taller de mantenimiento de 150 m2.
Superficie Gtil de cultivo de 200 m2 . (Espacio singular no necesariamente ubicado en el centro de formacion)

Perfil profesional del formador:

1. Dominio de los conocimientos y las técnicas relacionadas con el engorde de moluscos en parque, que se
acreditara mediante una de las formas siguientes:

Formacién académica de Técnico Superior y de otras de superior nivel relacionadas con este campo
profesional.

Experiencia profesional de un minimo de 3 afios en el campo de las competencias relacionadas con este
maodulo formativo.
2. Competencia pedagdgica acreditada de acuerdo con lo que establezcan las Administraciones competentes.



